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ClO2 – Systeme Flaschenwaschmaschine 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desinfektion von Flaschen und der Flaschenreinigungsmaschine 
(Industrien: Brauerei, Flaschenwasser, Softdrinks, Saft, Wein, Milch& Molkerei) 
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Messwertunabhängige 

Dosierung von ClO2 
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DesinfektionNachspritzung
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Mengenproportionale 

Dosierung von ClO2

ca. 0,1 – 0,4 ppm

0.2 ppm ClO2

0.8 – 2

ppm ClO2

Vorlagemodul für 

ClO2 -Stammlösung 

ca. 1.000 ppm

Alternative

CDLb 

DACb

CDLb 

CDEb 

CDVd

CDLb 

multi 

dosing

Chlordioxidanlage 

Bello Zon® 

Chlordioxidanlage

 Bello Zon® 

Bello Zon
®
 

CDEb 

Bello Zon
® 

CDLb       

multi dosing

Bello Zon
® 

CDLb

DULCOMETER
®
  

diaLOG          

DACb

Bello Zon
® 

CDVd

Aufgabenstellung und 
Anforderung 

 Desinfektion von Flaschen und 
Flaschenwaschmaschinen 

 Zuverlässige Desinfektion auch 
bei hohen pH-Werten 

 Keine Bildung von 
unerwünschten 
Nebenprodukten 
 

Einsatzbedingungen / 
Umgebung 

 Hohe pH-Werte, teilweise         
> pH 9 

 Applikationen in Kalt- und 
Warmwasserzonen 

 
 

Anwendungshinweise 

 ClO2 - Dosierung in der Kalt-
wasserzone von 1-3 ppm 
(Restkonzentration 0,8-2 ppm) 

 Zur Innen- und Außendesinfek-
tion von Flaschen 

 Die Spülung erfolgt mit Trink-
wasser 

 ClO2 - Dosierung von 2-3 ppm 
zur Desinfektion des Maschi-
nenkopfraumes mittels separa-
ter Düsen 

 ClO2 - Messung -/ Steuerung 
mittels ClO2-Sensor CDP1 
(detergenzienbeständig), 
separate Temperaturkom-
pensation 

 Mögliche ClO2 - Versorgung 
für verschiedene Bereiche mit 
verschiedener Konzentration 

 

 

Lösungen 

 Chlordioxidanlage Bello Zon® 

 Mess- und Regeltechnik 
DULCOMETER®/DULCOTEST® 
 

Nutzen 

 Schnelle und zuverlässige 
Desinfektion von Flaschen und 
dem Maschinenkopfraum, 
auch bei hohen pH-Werten 

 Besseres 
Korrosionsschutzverhalten als 
bei Chlor 

 Sichere Online-Überwachung 
in Abhängigkeit von 
Messwerten 

 Umweltfreundlich, keine 
chlorierten Nebenprodukte und 
damit geringere 
Abwasserbelastung 
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